Electrolux air-o-steam - Touchline

Kombi Firin 20 GN 2/1-Elektrikli

Electrolux'un genis kombi firin yelpazesinin bir Grlini olan air-o-steam Touchline, glinimiz profesyonel
mutfaklarinin yaraticilik ve gereksinimlerine yanit vermek ve kontrol panelinin kullanimini basitlestirmek igin
geleneklerle en son teknolojik gelismeleri birlestirmistir. Sayisiz aksesuari ve yiksek diizeyde otomasyonu ile
air-o-steam, iki isletim seviyesinde farkli model segenekleri sunar. Air-o-steam kombi firinlar, air-o-chill hizli
sogutucu/dondurucularla birlikte komple cook&chill (pisir ve sogut) sistemi olusturmak igin tasarlanmiglardir. Bu
amagla, mutfak profesyonellerinin ihtiyaglarini kargilamak igin her tiirli kombinasyon mimkundur.

Burada ayrintili verilen air-o-steam kombi firinlari, 20 GN 2/1 elektrikli Touchline modellerdir.

CALISMA MODLARI

e Ug pisirme modu ( Otomatik,
Manuel ve Programli), temizleme
programi ve ayarlama moduna sahip
secim penceresi.

® Otomatik mod: sadece grubu ve
yiyecek tirtini secin ve gerisini
birakin firin yapsin. Yiyecegin agirhgi
ne olursa olsun mikemmel bir sonuca
ulasmak igin 1sl1, pisirme iklimi ve sure,
firin tarafindan yonetilir. Otomatik
mod, acemi operatorler igin idealdir.

3 6zel otomatik program:

- Dusuk Isida Pisirme (LTC, otomatik
program): et ve balik igin énerilir, en
az agirlik kaybr ve maksimum kaliteye
ulasmak igin pisirme parametrelerini
otomatik olarak secer.
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- Yeniden Isitma Programi: drinleri
hizla yeniden isitmak i¢in en iyi nem
kosullari uygulanir.

- Dayanikli kilma programi: air-o-clima
sayesinde, Urtnleri dayanikli kilmak
icin mikemmel bir ortam olusturmak
muimkundar.

® Program Modu: 1000 kapasiteli
bellekle yemek tarifleri kaydedilebilir
ve farkl kategorilerde gruplanabilir, 16
asamali pisirme programlari
mevcuttur.

® Manuel Modu: pisirme programini,
1sly1, strreyi ve gelismis ozellikleri
secerek geleneksel pisirme yéntemi.

ANA OZELLIKLER

® Otomatik bir kireg tespit sistemiyle
otomatik buhar jeneratéri su drenaj.
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® Geleneksel pisirme programlart:

- Konveksiyon programi (maks. 300
°C): nemsiz pigirilmesi gereken
yiyecekler icin ideal. Yiyecegin kendisi
tarafindan uretilen nem, dogal bir
pisirme saglanmasi amaciyla, Lambda
sensorl sayesinde air-o-clima islevi
tarafindan kontrol edilir.

- Buhar programi (maks. 130°C):
Suda pigirilen her tiirli malzeme
buhar moduyla da pisirilebilir. DUsuk
Isida buhar (25-99°C), Buhar (100°C)
veya Yiiksek isida buhar (100-130°C)
olarak kullanilabilir.

- Kombi programi (maks. 250°C):
(air-o-clima sayesinde) nemi kontrol
eden bir pisirme ortami igin Is1 ve
buhar yayihmini birlestirerek pisirme
surelerini ve yiyecegin kurumasini
azaltir.
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¢ air-o-clima: Lambda Sensori
sayesinde, pisirme haznesinin i¢
kismindaki gercek nemi fiziksel
olarak olger ve sonugta ayarlanan
degere gore hareket eder. Bu
teknoloji, yiyecegin agrihgi ne
olursa olsun istenilen pisirme
ortamini her zaman garanti eder.
Air-o-clima, sicak hava ile pisirme
programinda, pisen yiyeceklerden
¢ikan fazla nemin disari atilmasini
da saglar.

¢ air-o-flow: hava ufleyen iki
fonksiyonlu bir fan, taze havayi
disaridan (6nceden isitiimis)
pisirme haznesinin igine iterek esit
pisirme islemini garantiler.

¢ air-o-clean: Firin kabinini
gereken sekilde temizlemek icin 4
farkli otomatik yikama programi

. Temizleme sistemi firina
entegredir (herhangi bir aksesuar
takilmasina gerek yoktur). Eneriji,
su ve durulama suyu tasarrufu igin
yesil islevler mevcuttur.

e Rehberlik yardimi digmesi.

* Multi sensérll gida sondasi: 6
sensorli sonda ve % °C'lik
hassasiyet.
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¢ Fan hizlari: tam hiz, yarim hiz
(kek gibi hassas yiyecekleri
pisirmek igin) ve fasilali hiz (firinda
ve disik 1sida pigirme icin fasilali
havalandirma).

e Duslk gu¢ programi: kek gibi
hassas yiyecekler igin.

e Eco-delta: firin kabini igindeki 1si,
yiyecegdin gbbek isisina bagh
olarak yukselir.

e Hizli sogutma: 6ncekinden daha
dusuk 1s1 gerektiren bir pisirme
tlriine gecis yaparken yararlidir.
Otomatik ve manuel ¢alisabilir.

¢ Firin kabinine manuel su
puskurtme.

e Gida Guvenligi kontroli: otomatik
izleme ve pisirme silirecini, sirecin
mikrobiyolojik glivenligi konusunda
HACCP standartlarina goére
onaylama.

e Standart HACCP yo6netimi:
H.A.C.C.P. (Tehlike Analizi ve
Kritik Kontrol Noktasi) standardina
gOre pisirme programini
kaydetmeyi saglar .

e USB baglantisi.

KONSTRUKSIYON

* Pisirme haznesi iginde lehimsiz
baglanti noktalari ile komple 304
paslanmaz celik.

e Kapi ¢ift 1st camhdir, camda
olusan yogunlagsma suyunun
yerlere akip kayganlagsmasini
engellemek i¢in bir damlama
tepsisi bulunur. Kapi 4 pozisyonda
sabit olarak durdurulabilir, bdylece
operatdre manevra olanagd verir.
® TezgahUstli modeller igin sarmal
hortumlu entegre el dusu.

¢ Firin haznesi halojen lamba ile
aydinlatilir.

e Suya karsi elektrik koruma sinifi
IPX5'ir.

e Air-o-steam firinlari, IMQ

glvenlik standartlariyla uyumludur.
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TEKNIK OZELLIKLER
Gig Elektrikli
|zgara sayisi 20
Ray araligi - mm 63
Pisirme g¢evrimi - °C

sicak hava-konveksiyon 300
Pisirme cevrimleri - °C

buhar 130

kombi 250
Konveksiyon pisirme °
Buharla pisirme °
Konveksiyon/buharla (kombi) pisirme L]
Nem kontrol .
Rejenerasyon °
Disiik 1sida buharla pisirme .
iki hizli fan °
Cok sensorli sonda .
Kendi kendini temizleme sistemi .
Program sayisi 1000
Dis boyutlar - mm

genislik 1243

derinlik 1107

yukseklik 1795
Ic boyutlar - mm

genislik 933

derinlik 830

yukseklik 1450
Gug - kW

boyler 48

yardimci 2

pisirme kabini 48

elektrik 50
Net agirlik - kg 375
Voltaj 400V, 3N, 50/60

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice

EGA050

2013-10-03



Electrolux air-o-steam - Touchline
Kombi Firin 20 GN 2/1-Elektrikli

AOS202ETA1

267205
DAHIL OLAN AKSESUARLAR
KONTROL PANEL FILITRESI-20GN2/1 FIRIN 1
TEPSI ARABASI 20GN2/1-63MM ARALIKLI 1
AKSESUARLAR
*NOT TRANSLATED* 922325
*NOT TRANSLATED* 922328
*NOT TRANSLATED* 922345
*NOT TRANSLATED* 922344
*NOT TRANSLATED* 922326
202/1 FIRIN ICIN ISI KALKANI 922095
20GN LW FIRINLAR ICIN AYARLI TEKERLEKLER 922280
20GN1/182/1 FIRINLAR ICIN SARMAL SPREY 922263
20GN2/1 FIRINLAR ICIN IS KALKANI 922242
20XGN1/1-2/1 FIRIN ICIN 2 YAG FILITRESI 922179
20XGN2/1 ICIN TERMAL ORTU 922049
8 BUTUN TAVUK ICIN GN1/1 IZGARA RAF 922266
ALUMINYUM FIRIN IZGARASI,GN1/1 922289
ALUMINYUM TEPSI 40X60X4 922191
BAGET EKMEK TEPSISI,GN1/1 922288
BANKET ARABASI| 92 TABAK-20GN2/1-85MM ARA 922055
BIR CIFT 2/1 PASLANMAZ CELIK IZGARA RAF 922175
BIR CIFT GN1/1 PASLANMAZ IZGARA RAF 922017
DETERJAN TANKI ICIN SEPET-DUVARA MONTE 922209
FIRINLAR ICIN 2 KIZARTMA SEPETI 922239
FIRINLAR ICIN HACCP ENTEGRE KITI 922275
FIRINLAR ICIN OTOMATIK SU YUMUSATICI 921305
K.FIRIN YANINA MONTE SPREY UNITESI 922171
PERFORE ALUMINYUM TEPSI 40X60X4 922190
PERFORE ALUM-SILIKON TEPSI-40X60,5 BAGET 922189
SOUS-VIDE PISIRME ICiM USB SONDASI 922281
SU YUMUSATICI ICIN RECINE SANITIZE 921306
TAVUK IGIN 2 IZGARA TELI GN1/1 (8 ADET) 922036
TEPSI ARABAS| 16GN2/1-80MM ARALIKLI 922046
TEPSI ARABASI 20GN2/1-63MM ARALIKLI 922044
UNLU MAMUL TEPSI 16(40X60) ARABASI-202/1 922069
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=20MM 922090
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=40MM 922091
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=60MM 922092
YUMURTA PIiSIRICI.8 YUMURTA-GN1/1 922290
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CWI - Soguk su girisi

D - Drenaj

3/4"
2"

DO - Tasma Borusu

El - Elektrik baglantisi

400V, 3N, 50/60

WIC - Sogutma suyu girisi

3/4"
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